
regionalprodukte.ch/genuss    Genuss’14    MF 

Zürcher Oberland

22. August bis 14. September 2014

Genuss’14

regionalprodukte.ch/genuss   



regionalprodukte.ch/genuss    Genuss’14    2 regionalprodukte.ch/genuss    Genuss’14    2 

Im Verein «Das Beste der Region» haben sich 
die Regionalvermarktungsorganisationen der 
Kantone Aargau, Basel, Baselland, Bern, Jura, 
Solothurn, Zürich und der Zentralschweiz zu-
sammengeschlossen. «Das Beste der Region» 
kennzeichnet eine Vielfalt an Regionalproduk-
ten, die mit Wissen, Können, Sorgfalt, Begeis-
terung und Leidenschaft hergestellt werden. 
Das Gütesiegel «Das Beste der Region» garan-

tiert Ihnen als Konsumentin und Konsument, 
dass die Gewinnung der Rohstoffe und die 
Verarbeitung der Produkte in der jeweiligen 
Region erfolgen. Die Produkte widerspiegeln 
somit die Besonderheiten des Bodens, der 
Landschaften und vor allem auch der Men-
schen, die sie schaffen. Jedes Regionalprodukt 
erzählt dabei seine Geschichte – ursprünglich, 
echt, charaktervoll und wunderschön. 

Die Produkte von «Das Beste der Region» 
werden Sie, werte Konsumentin und werter 
Konsument, durch Einfachheit, Geschmack, 
Vielfalt und Kraft begeistern. 
Die Genuss’14 kooperiert mit der «Semaine du 
Goût», welche vom 18. bis 28. September 2014  
stattfindet.

Entdecken Sie Ursprung und Vielfalt der Regionalprodukte

Partner / Sponsoren

Zürioberland Tourismus/natürli
Heinrich Gujerstrasse 20, Postfach
8494 Bauma
Tel. 052 396 50 99 
info@zuerioberland.ch, www.zürioberland.ch

Weitere Informationen und Genuss-Magazine gibts bei: 
«Das Beste der Region»
Bäregg 830, 3552 Bärau
Tel. 034 409 37 11
info@regionalprodukte.ch, www.regionalprodukte.ch
www.facebook.com/regionalprodukte.ch

Die Geschäftsstelle im Zürcher Oberland

Die offiziellen Zeichen für Schweizer Berg- und Alpprodukte.



regionalprodukte.ch/genuss    Genuss’14    2   Genuss’14    3 regionalprodukte.ch/genuss    Genuss’14    2 

Impressum
Herausgeber/Copyright: «Das Beste der Region», CH-3552 Bärau 
info@regionalprodukte.ch, www.regionalprodukte.ch
www.facebook.com/regionalprodukte.ch
Realisation: Weber AG Genussverlag, Gwattstrasse 144, 3645 Thun,  
www.weberverlag.ch
Titelseite: Fotograf: Christof Sonderegger, Rheineck
Ort: Berggasthaus Farneralp
Druck/Auflage: Swissprinters AG, CH-4800 Zofingen. 100 000 Ex./Juli 2014

Inhalt
Entdecken Sie Ursprung und Vielfalt der Regionalprodukte	 2
Editorial	 3
Genüssliches für alle Sinne	 4–5
Auf den Spuren regionaler Produkte	 6–7
Genuss pur	 8–9
Weitere Anlässe aus dem Gebiet von «Das Beste der Region»	 10
Genuss’14-Veranstaltungen im Zürcher Oberland	 11–13
Die Genuss’14-Anlässe im Überblick	 14
Wettbewerb	 16

unserer globalisierten Welt wie 
kaum etwas anderes Identität, 
Zugehörigkeit und Heimat ver-
körpert.
Erneut steht der Jury die lust- 
und genussvolle Aufgabe bevor, 
anlässlich des Genuss’14-Wett-
bewerbs herausragende Regio-
nalprodukte zu prämieren. Dabei 
werden Kreativität, Phantasie, 
Genuss und Ästhetik, aber auch 
Natürlichkeit und Nachhaltigkeit 
in die Waagschale gelegt. Wer 
und welche Produkte auch immer 

gewinnen werden, wir sind uns 
bewusst, dass alle Teilnehmen-
den ihr Bestes geben werden. 
Dafür möchte ich mich bereits 
jetzt ganz herzlich bedanken und 
wünsche allen bei den Vorberei-
tungen viel Freude und nicht zu-
letzt auch eine tüchtige Portion 
Vergnügen!

Barbara Gisi, Direktorin Schweizer  
Tourismus-Verband 
Jury-Präsidentin Genuss’14

Liebe Geniesserinnen, liebe Geniesser

Die Schweiz ist für ihre Vielfalt 
auf kleinstem Raum bekannt. 
Diese drückt sich nicht nur in den 
verschiedenen Landschaftsfor-
men, dem markanten Gegensatz 
zwischen Stadt und Land, Seen 
und Bergen, romanischer und 
alemannischer Sprache aus. Auch 
die Regionen unterscheiden sich, 
manchmal markant, manchmal 
eher diskret, nicht zuletzt auf-
grund ihres kulinarischen Ange-
bots, das sich über Jahrhunderte 
entwickelt hat und gerade in 

Jurymitglieder des Genuss’14-Wettbewerbs

Die besten Genuss’14-Anlässe
Barbara Gisi, die Präsidentin der Wettbewerbsjury, und die sieben 
Jurymitglieder haben aus den eingegangenen Bewerbungen die sechs  
genussvollsten und originellsten Anlässe rund um Regionalprodukte 
ausgewählt:

Rössli Illnau, 	 Stifte-Zauber@kulturGUT.ch 
Illnau

Hotel Alfa Soleil,	 Kandertaler Genuss-Abend 
Kandersteg

Landgasthof Bären,  Metzgerei	 Mir wurscht, alles Chäs  
Schlüchter und Dorfkäserei 
Kämpfer, Dürrenroth	

Mutterkuh Schweiz, 	 beef14 «vo Hof zu Hof»  
Küssnacht am Rigi	

Stockhornbahn AG, 	 AlpKultur® Kulinarik-Trail  
Erlenbach i/S

Gästehaus zum Tulpenbaum, 	 Milchzahltag  
Turbenthal	

Die Jury besucht die Veranstaltungen und wählt aus den Nominier-
ten den besten Genuss’14-Anlass. Die Sieger-Veranstaltung wird 
nach der Genuss’14 bekannt gegeben. 

Weitere Informationen zu den nominierten Genuss-Anlässen finden 
Sie unter: www.regionalprodukte.ch/genuss

Josef Füglistaller	
Präsident Gastro 
Aargau, Präsident 
Aargau Tourismus

Rolf Gerber	
Leiter des Amtes für 
Landschaft und Natur 
des Kantons Zürich

Olivier Girardin	
Direktor Fondation 
rurale interjuras
sienne (FRI)

Annette Weber	
Geschäftsleitung 
Weber AG Werbe-
agentur und Verlag

Christoph Wydler	
Projektleiter 
Qualität & Services 
bei den SBB

Josef Zisyadis	
Präsident der 
Semaine du Goût, 
Präsident der Slow 
Food Suisse

Marc Zuber	
Abteilungsleiter 
Strukturverbesserun-
gen und Produktion 
im Amt für Land-
wirtschaft und Natur 
des Kantons Bern
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Genüssliches für alle Sinne

Wine & Dine

Maurizio Davini: «Wir arbeiten 
schon lange mit Regionalproduk-
teproduzenten zusammen und 
möchten unseren Gästen etwas 
Köstliches aus Regionalproduk-
ten zaubern. Das ganze Team in 
der Küche und im Service sorgt 
mit grossem Engagement dafür, 
dass Sie sich bei uns von der Be-
grüssung bis zum ‹Auf Wieder-
sehen› auf eine genüssliche und 
entspannte Art rundum wohlfüh-
len.»

Freitag, 5.9., 19 bis 24 Uhr
Anmeldung erforderlich:
Tel. 043 477 57 37
info@il-casale.ch
Preis: CHF 150

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Restaurant IL CASALE
Leutholdstrasse 5
8620 Wetzikon
Tel. 043 477 57 37
info@il-casale.ch
www.il-casale.ch

im Zürcher Oberland
Kommen Sie vorbei und geniessen Sie ein köstliches Menü, zubereitet 
aus regionalen Produkten. Das Menü wird abgerundet durch den pas-
senden Wein, welcher Ihnen zu jedem Gang von Erich Lüthi von Männe-
dorf am Zürichsee serviert wird. Geniessen Sie unsere Kreationen im 
Restaurant bei Kerzenlicht mit Apéro im romantischen Garten.

Tauchen Sie ein in die wunderbare Welt des Genusses und geniessen Sie köstliche 

Regionalprodukte in ihrer Vielfalt – ob Weinliebhaber oder Feinschmecker,  

für jeden ist etwas dabei.

Suuser-Sundig

Wer gut zu Fuss ist, verbindet die 
Degustation mit einer Herbst-
wanderung. Wer es gemütlich 
nehmen will, benützt das alte 
Postauto.
Die Betriebe sind beflaggt. Zum 
Teil gibt es auch musikalische 
Unterhaltung. Neben der Suu-
serprobe können auch die Weine 
degustiert werden.

Sonntag, 5.10., 11 bis 18 Uhr
Weitere Informationen finden Sie 
unter: www.zuerichseewein.ch/
events/suuser-sundig 
Familie Pünter, Glärnischstrasse 53,  
Stäfa · Weinbau Mühle, Seestrasse 
149, Stäfa · Familie Hohl,
Hint. Püntacherstrasse 25, Stäfa ·
Familie Bachmann, Vord. Pünt
acherstrasse 17, Stäfa · Familie 
Hasler-Bürgi, Rütihofstrasse 13, 
Üerikon · Reto Honegger, Mutz-
malenstrasse 27, Stäfa · Familie 
Menzi-Pfenninger, Mutzmalen 
36, Stäfa · Familie Wetli, Laubis-
rütistrasse 119, Uerikon

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Weitere Informationen
Weingut Rebhalde
Tel. 044 926 43 72
hohl-weine@bluewin.ch

in Stäfa und Uerikon
Mannesuuser, Wiibersuuser und Goofesuuser gibt es jeweils am  
1. Sonntag im Oktober von 11 bis 18 Uhr auf den verschiedenen Wein-
gütern der Stäfner und Ueriker Selbstkelterer zu trinken. Zum Suuser in 
verschiedenen Stadien offerieren Stäfas Rebbauern feine Spezialitäten, 
sodass man sich für einmal statt mit dem Sonntagsbraten mit währ-
schaften Weinbauernspezialitäten verpflegen kann.
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Regionale Genüsse …

Evi Badertscher: «Zur Einstim-
mung auf die Genuss-Woche fin-
det in der Bleichibeiz am voraus-
gehenden Sonntagmorgen ein 
Brunch statt. Vor dem Restaurant 
auf der Piazza wird ein kleiner 
Markt durchgeführt. Dabei haben 
die Gäste Gelegenheit, die Pro-
duzenten persönlich kennenzu-
lernen und allenfalls eines der 
leckeren Produkte zu kaufen. 
Durch den direkten Kontakt mit 
den Produzenten entsteht eine 
vertrauensvolle Beziehung, und 
interessantes Fachwissen kann 
unmittelbar erworben und aus-
getauscht werden.»

Brunch am Sonntagmorgen: 
24.8., Menü: 24.8. bis 28.8., 
abends

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Bleichibeiz
Jonastrasse 11
8636 Wald
Tel. 055 256 70 20
beiz@bleiche.ch
www.bleiche.ch

… in der Bleichibeiz
Während fünf Tagen bereiten wir für Sie abends in der Bleichibeiz ein 
Viergang-Menü bestehend aus lokalen Produkten zu. Die ausgesuch-
ten Walder und Zürcher Oberländer Spezialitäten kommen pflück- und 
fangfrisch auf den Teller. Bei uns findet der Gast das Regionale, die 
Frische und die Einzigartigkeit auf seinem Teller wieder!

Wild auf Wild …

Marianne Brühwiler: «Wild ist 
das ursprünglichste Fleisch. Wir 
wollen an der Genuss’14 den Gäs-
ten Wildgerichte in einer neuen 
Form wieder näher bringen. Die 
Sternenberger Jäger begrüssen 
mit ihren Jagdhörnern die Gäste 
und geben danach bei einer 
Ausstellung (über Präparate, 
Jagdhunde und vieles mehr) ihr 
Wissen weiter. Dabei können die 
Gäste viel Wissenswertes lernen 
und werden zur gleichen Zeit sen-
sibilisiert.»

Freitag, 29.8., 18 bis 23.30 Uhr
Samstag, 30.8., 18 bis 23.30 Uhr
Anmeldung erforderlich!

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20
Gasthaus Sternen
Sternen 107
8499 Sternenberg
Tel. 052 386 14 02
www.sternen-sternenberg.ch

… in Sternenberg
Wir zaubern für Sie ein herrliches Wildmenü auf den Tisch. Zudem stellt 
sich die Käserei Preisig mit einem Produktestand vor. Gleichzeitig ser-
vieren wir Ihnen ein Apéro mit Wildtrockenfleisch und Sternenberger-
käse. Danach folgt ein genüssliches Mehrgangmenü mit Wildkomponen-
ten. Kommen Sie vorbei und lassen Sie sich von uns verwöhnen! 
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Milchzahltag

Stefan Böni: «Seit dem 1. März 
2014 verkaufen wir ausgesuchte 
Rohmilchkäsespezialitäten unter 
dem Label ‹1 Stutz für d Milch›. 
Beim Kauf dieser Produkte ga-
rantieren wir den Bauern einen 
Mindestpreis von CHF 1 pro Liter 
silofreier Milch. Am Anlass wird 
dem Publikum bewusst gemacht, 
wie wichtig die Produktion von 
silofreier Milch für unsere fan-
tastischen Rohmilchkäse ist. 
Den beteiligten Bauern wird der 
Mehrerlös vor Ort ausbezahlt. Die 
Bachteltrychler, der Männerchor 
Neubrunn und Ueli Bodenmann 
mit einem neuen Käselied geben 
dem Anlass den musikalischen 
Rahmen.»

Samstag, 6.9., ab 18 Uhr
Reservation möglich!

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Gästehaus zum Tulpenbaum
Neubrunn 728
8488 Turbenthal
Tel. 052 385 37 19
info@tulpenbaum.ch
www.tulpenbaum.ch

im Gästehaus Tulpenbaum
Tauchen Sie ein in Ihre bisher unerfüllten Geruchs- und Geschmacksträume 
von Käse- und Weingenüssen. Probieren Sie alle Produkte aus dem Projekt 
«1 Stutz für d Milch». Die Märängge von Franziska Furrer aus Sternenberg 
zusammen mit der Chäsi-Nidle von Walter Gerhard aus der Käserei Thysen-
waldsberg sind der Dessertgenuss schlechthin.

Auf den Spuren regionaler Produkte
Vier Unternehmer, welche grossen Wert auf Qualität und Regionalität legen und ihre kreativen

Ideen mit Leidenschaft und Begeisterung umsetzten, nehmen Sie mit auf eine einzigartige  

und besonders genussvolle Entdeckungsreise zum Ursprung regionaler Produkte.

Stifte-Zauber@kulturGUT.ch

Lynn, Pascal, Gregor, Enrico, 
Claudia und Luca, Lernende 
Rössli Illnau: «Wir, die 6 Ler-
nenden vom Rössli Illnau, lassen 
das kulinarische Erbe von Zürich 
wieder aufleben. Der Bezug zu 
fast vergessenen Lebensmitteln 
und Produkten wird auf einem 
historischen Markt wieder aufer-
weckt. In Zusammenarbeit mit un-
seren Produzenten aus der Region 
erschaffen wir Ihr persönliches 
Stück Geschichte. Danach genies
sen Sie in einem wunderschönen 
Ambiente ein sehr genussvolles 
Menü, welches unter unserer  
Regie zubereitet wird.»

Mittwoch, 27.8., 18 bis 23 Uhr
Anmeldung erforderlich:
Tel. 052 235 26 62 oder
info@roessli-illnau.ch

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Rössli Illnau
Kempttalstrasse 52
8308 Illnau
Tel. 052 235 26 62
info@roessli-illnau.ch
www.roessli-illnau.ch

Köstlichkeiten von Mutter Natur
Mit Köstlichkeiten aus der Region verzaubern wir Ihre Sinne. Erleben Sie 
aussergewöhnliche Momente am historischen Markt, wo Sie in Brauch-
tum und traditionellem Handwerk beim «Wurschte», «Chäse» oder 
«Moschtä» von uns gecoacht werden. Im Anschluss zaubern wir Ihnen 
ein leckeres Viergang-Menü mit auserlesenen Zürcher Produkten auf den 
Teller, welche von uns und unseren Produzenten kommentiert werden.

Nominiert bester  

Genuss’14-Anlass Nominiert bester  

Genuss’14-Anlass
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Einblicke in die Bäckerstube

René Schweizer, Inhaber der 
Konditorei-Voland-Betriebe: 
«Vom 22. August bis 13. Sep-
tember 2014 finden Sie auf den 
Brotsäcken der Bäckerei Voland 
Gutscheine für das besondere 
Backstubenerlebnis. Mit fünf ge-
sammelten Gutscheinen nehmen 
Sie kostenlos am Genuss-Anlass 
teil und können einen Zopf unter 
kundiger Anleitung flechten oder 
mit zehn Gutscheinen einen Bau-
merfladen garnieren. Wer weiss, 
vielleicht erfährt man während 
der Führung ja auch etwas über 
das Geheimnis um die Rezeptur 
des Baumerfladens?»

Samstag und Sonntag, 13.9. 
und 14.9., Backstubenerlebnis 
von 13 bis 17 Uhr.
22.8. bis 13.9.: Gutscheine auf 
den Brotsäcken sammeln

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Konditorei Voland
René Schweizer
Tösstalstr. 83, 8496 Steg
Tel. 055 265 11 20
kontakt@baumerfladen.ch
www.baumerfladen.ch

Das Geheimnis um den Baumerfladen
Wie schaffen es die Bäcker, dass das frische Brot immer rechtzeitig zum 
Zmorge verkaufsbereit ist? Diese und weitere Fragen können Sie wäh-
rend der Backstubenführung bei der Bäckerei Voland stellen und erfah-
ren so, was hinter den Kulissen einer regionalen Bäckerei vor sich geht. 
Zudem können Sie selber Zöpfe flechten oder einen der bekannten Bau-
merfladen garnieren. Im Anschluss geniessen Sie einen feinen Apéro.

Käsen wie anno 1914

Christa Egli: «Die Chäsi Girenbad 
und die Schupplis Geisse-Chäsi 
sind mit ihren Produkten weit 
über die Region hinaus bekannt. 
Mit viel Kreativität und Herzblut 
sind die beiden Betriebe stets 
bestrebt, ihren Produkten eine 
Persönlichkeit zu verleihen. Sie 
werden überrascht sein, wie viel-
fältig die Produktepalette ist! An 
diesem Wochenende können Sie 
regionale Produkte geniessen, in 
authentischer Umgebung wie vor 
100 Jahren.»

Samstag, 23.8. und Sonntag, 
24.8., 11 bis 16 Uhr (6.9. und 
7.9. Ersatzwochenende)
Anmeldung bis 9.8. an:
Christa Egli
Tel. 044 937 20 69
info@chaesi-girenbad.ch
Die Teilnehmer werden nach 
Anmeldeschluss ausgelost und 
benachrichtigt (max. 2 Pers.  
pro Anmeldung).

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Chäsi Girenbad und  
Schupplis Geisse-Chäsi
8340 Hinwil
Tel. 044 937 20 69
info@chaesi-girenbad.ch
www.chaesi-girenbad.ch

in der Chäsi Girenbad und in der Schupplis Geisse-Chäsi
Machen Sie eine Zeitreise in die Vergangenheit: Erleben Sie hautnah, 
wie man vor 100 Jahren Käse hergestellt hat. Wenn Sie möchten, dür-
fen Sie beim Käsen in der urtümlichen Umgebung sogar mithelfen. Las-
sen Sie sich von uns vom Apéro bis zum Dessert mit Spezialitäten aus 
der Umgebung verwöhnen. Ein spannender und informativer Anlass in 
kleiner, geselliger Runde ist Ihnen gewiss.
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Genuss pur
Tauchen Sie ein in die wunderbare Welt des Genusses und geniessen  

Sie Regionalprodukte in ihrer Vielfalt. Geniessen Sie mit allen Sinnen,  

indem Sie hinsehen, riechen, fühlen und probieren.

Chäs & So Käse und Wein eine Harmonie

Geniessen Sie die Vielfalt der 
Käse von handwerklichen Betrie-
ben, die Wert auf regionale Milch 
und eine hohe Qualität ihrer Pro-
dukte legen. Im Gespräch mit den 
zahlreichen Produzenten, die 
persönlich vor Ort sind, erfahren 
Sie Interessantes zum Käse und 
wer hinter dem Produkt steht. 
Die stimmungsvolle Marktatmo-
sphäre im städtischen Kleinin-
dustriegebiet «Binz» lädt Sie zum 
Verweilen ein.

Sonntag, 7.9., 11 bis 16 Uhr
Veranstaltungsort:
Areal des Restaurants G27
Grubenstrasse 27
8045 Zürich

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Chäs & Co
Grubenstrasse 38
8045 Zürich
Tel. 044 201 61 11
amanda@chaesundco.ch
www.chaesundco.ch

Sie sind herzlich eingeladen, das 
vorzügliche, regionale «natürli»- 
Sortiment mit passenden regio-
nalen Weinen zu degustieren.

Dienstag, 26.8. bis 
Samstag, 30.8., ab 10 Uhr

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Coop Dietlikon Industrie
Industriestr. 28
8305 Dietlikon
Tel. 044 805 69 69
www.coop.ch

Freitag, 12.9. und
Samstag, 13.9., ab 10 Uhr

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Coop Volkiland
Industriestr. 1
8604 Volketswil
Tel. 043 399 48 50
www.coop.ch

4. Zürcher Käsemarkt
Mitten in der Stadt bieten Käser aus dem Zürcher Oberland, dem Tog-
genburg, aus Graubünden, der Innerschweiz und der Romandie ihre re-
gionalen Spezialitäten zum Degustieren und Kaufen an. Über 30 Stände 
zum Flanieren, musikalische Umrahmung und kulinarische Highlights 
mit einem Frühstück aus feinen regionalen Zutaten im G27 erwarten die 
Besucher am Käsemarkt.

Käse & Wein in den Coop-Filialen Dietlikon & Volkiland degustieren
Kombinieren Sie auserlesene «natürli»-Käse aus dem Zürcher Ober-
land mit der hohen Weinkompetenz von Coop. Am Samstag, 30. August 
2014, ab 15 Uhr, steht Ihnen zusätzlich in Dietlikon ein Kellermeister 
für qualifizierte Auskünfte zur Verfügung. Verpassen Sie diese Anlässe 
nicht!

Für Züribieter 
Genuss. 
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Anno 1914 Kulturdenkmaltag

Folgen Sie den Kulturdetektiven. 
Sie stöbern Schätze auf, die vor 
unserer Haustüre liegen, und 
nehmen Sie mit auf eine Zeitreise 
durch die Badegeschichte im Kur-
bad Gyrenbad bei Turbenthal.

Menü 
Bouillon mit Markklösschen 

***
Rindshackbraten (CH)
mit Kräutern und Gyrenbader 
Rauchfleisch
Kartoffelstock und glasiertes 
Wurzelgemüse

***
Gebrannte Creme

Freitag, 8.8., 17 Uhr
Sonntag, 17.8., 11 Uhr 
Mittwoch, 20.8., 17 Uhr
Apéro, Rundgang und Essen 
«anno 1914»; Kosten: Fr. 84.50 
(inkl. Führung, Apéro und Menü)

Anmeldung erforderlich
Tel. 052 385 15 66
info@gyrenbad.ch

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50

51 52 53 54 55 56 57 58 59 60

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20

Gasthof Gyrenbad
und Kulturdetektive
info@gyrenbad.ch
info@kulturdetektive.ch

Das Pure bringt die regionalen 
Zürcher Oberländer Produkte vom 
Bubiker Weiderind über Felchen 
vom Greifensee bis zum Weiss-
fisch aus den umliegenden Ge-
wässern. Begleitet wird das Fest-
essen mit entsprechenden Uster-
mer Weinen aus Eveline Heussers 
Weinbau wie Ustermer Clarissa, 
dem klassischen Schlosswein, 
Cabernet Dorsa oder dem Uster-
mer Schlossträumli. Für den fest-
lichen Tisch ist das Dübendorfer 
Tischtuch-Nähatelier les cigales 
zuständig. 

Sonntag, 14.9.,  
Film ab 16.30 Uhr,  
Essen ab 18 Uhr, Scala Wetzikon
Kosten: CHF 120
Anmeldung erforderlich
Kulturdetektive GmbH
Tel. 043 497 04 07
info@kulturdetektive.ch
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www.kulturdetektive.ch
www.daspure.ch
www.ustermer.ch
www.lescigales.ch

Essen und baden wie vor 100 Jahren
Während in den Fabriken im Tösstal die Maschinen ratterten und die 
ersten Autos auf der Strasse von Turbenthal nach Elgg am Kurbad 
Gyrenbad vorbei tuckerten, liessen es sich die Kurgäste im Gyrenbad 
gut ergehen. Die feinen Damen und Herren räkelten sich um 1900 in 
grossen Holzwannen im angeblich heilenden Quellwasser und genos-
sen den Blick auf den Glärnisch und den Tödi.

Trauben – Fleisch – Fisch und Vogel bitten zu Tisch
Das Pure, Heusser Weinbau, les cigales und die Kulturdetektive laden 
Sie herzlich ein zu einem Zürcher Oberländer Festessen, das die Kultur-
detektive einleiten mit dem dänischen Film «Babettes Fest» aus dem 
Jahr 1987 nach der Novelle «Babettes Gastmahl» von Karen Blixen.
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Weitere Anlässe aus dem Gebiet von «Das Beste der Region»

Schiffsküche mit Ambitionen

Sonntag, 24.8. und 31.8.
Interlaken Ost ab 10.07 Uhr, 
Brienz an 11.20 Uhr 
Preis Älplerbrunch: Erwachsene 
CHF 29, Kinder (6–12 J.) CHF 12. 
Reguläre Fahrkosten.  
GA und Halbtax gültig.

Reservation: 
Schiffrestauration Brienzersee
Gastro Lac AG
Tel. 079 422 90 79
www.bls.ch/schiff

Genussvoller Älplerbrunch auf dem Brienzersee
Was gibt es Schöneres, als den Sonntag bei einem urchigen Älpler-
brunch auf dem Brienzersee zu starten? Auf dem reichhaltigen Buffet 
finden Sie ausschliesslich Produkte aus der Region, und natürlich dür-
fen auch Rösti und Speck nicht fehlen.

AlpGenuss - Diemtigtal

15.6. bis 30.9.,  
Zeit nach Absprache
Die AlpGenuss-Angebote lassen 
sich zu Mehrtageswanderungen 
verknüpfen. Die Ausgangsorte 
der AlpWanderungen liegen am 
ÖV-Netz.

Info und Reservation:
Diemtigtal Tourismus
Nicole Spychiger
Bahnhof, 3753 Oey
Tel. 033 681 26 06
info@diemtigtal.ch
www.diemtigtal.ch/alpgenuss

Diemtigtaler AlpGenuss – ein Muss
Was gibt es Schöneres, als eine Wanderung auf einer sonnigen Alp im 
Naturpark Diemtigtal zu beenden? Von Juni bis September lassen sich 
auf fünf Alpen während der Alpzeit besondere Erlebnistage buchen. 
Helfen Sie mit im Stall, beim Melken der Kühe oder bei der Käseherstel-
lung und lassen Sie sich kulinarisch mit «chüschtigem Chees & Brot», 
«Fleischplättli» oder einer Rösti nach Grossmutterart verwöhnen.

Genuss’14 - Genuss anno 1914

Donnerstag, 14.8., ab 17 Uhr
Juckern bei Saland.  
Bushaltestelle Juckern.
Keine Anmeldung erforderlich.

Zürioberland Tourismus
Corina Stäheli
Heinrich Gujerstrasse 20
8494 Bauma
Tel. 052 396 50 99
tourismus@zuerioberland.ch
www.genuss14.ch

Eröffnungsanlass Genuss‘14 – Wurst ist Trumpf
Zur Eröffnung der Genuss’14 im Zürcher Oberland lädt Zürioberland 
Tourismus in Zusammenarbeit mit Schweizer Radio und Fernsehen  zum 
Genuss anno 1914. Probieren Sie die Wurstkreationen anno 1914 der 
regionalen Metzgereien und küren Sie die Publikumswurst. Ob dem Pub
likum die gleiche Wurst am besten schmeckt wie der Jury? Feiern Sie mit 
uns den Auftakt zur Genuss’14.

Mit der BLS zur E-Bike-Tour

RailBon-Aktion Genuss’14:
1.8. bis 31.10.2014
Anreise mit der BLS nach/ab 
Burgistein. Die Velostation 
«Stebis Bike Shop» befindet sich 
unmittelbar beim Bahnhof.  
Obligatorische Reservierung:
info@stebis.ch oder Tel. 033 
356 02 21. E-Bike-Miete ab 16 J.  
(oder ab 14 J. mit Mofa-Ausweis).
Im ermässigten Preis inkl.:
Bahnfahrt nach Burgistein  
retour und Tagesmiete E-Bike. 
RailAway-Kombi buchbar an 
jedem Bahnschalter.

«Gantrisch-Genuss-Rundfahrt»
Die BLS bringt Sie direkt zum Ausgangspunkt der E-Bike-Tour nach Bur-
gistein im Gürbetal. Auf dieser E-Bike-Tour lernen Sie die vielen feinen 
Sachen aus dem Naturpark Gantrisch kennen. Profitieren Sie während 
der Genuss’14 vom RailBon von CHF 10 auf das attraktive RailAway-
Kombi und erleben Sie eine genussvolle E-Bike-Tour rund um den Belp
berg. RailBon auf Seite 14.

Weitere Infos unter:
www.bls.ch/ebike-gantrisch



regionalprodukte.ch/genuss    Genuss’14    10   Genuss’14    11 

Genuss’14-Veranstaltungen im Zürcher Oberland

Genuss über mehrere Tage – lange und ausgiebig! 
22. August bis 
14. September

Bubikon: Genuss-Menü 14
Ab 18 Uhr. Während der Genuss bieten wir unseren Gästen ein Genuss-Menü aus regionalen Zutaten  
an. Als Vorspeise servieren wir Ihnen ein Blattsalatbouquet mit Specktranchen oder eine Weiss-
weinsuppe mit Bachtel-Rauchlachs-Toast, gefolgt von einer gefüllten, panierten Pouletbrust mit 
Ratatouille und Frites angerichtet. Zum Abschluss geniessen Sie ein Dessert Ihrer Wahl. Preis pro  
Person CHF 69 (kleine Portion CHF 54). Sonntag und Montag Ruhetag.

Restaurant Rampe Bubikon
Sennweidstrasse 1b
8608 Bubikon
Tel. 055 243 19 38
restaurant@rampe-bubikon.ch
www.rampe-bubikon.ch
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22. August bis 
6. September

Hinwil: Zürioberländer Genussmenü
Mittwoch bis Sonntag, von 11.30 bis 14 Uhr und von 17 bis 20 Uhr. Geniessen Sie ein viergängiges 
Menü zum «Genuss-Preis» von CHF 52. Reservieren Sie sich Ihren Tisch und lassen Sie sich verwöhnen. 
Alles Aktuelle immer unter: www.alpenblick-hinwil.ch

Panoramarestaurant Alpenblick
Ringwilerstr. 32, 8340 Hinwil
Tel. 044 937 32 61
alpenblick.hinwil@bluewin.ch
www.alpenblick-hinwil.ch
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22. August bis 
14. September

Mogelsberg: «Gourmetmenü im Zeichen der Jungfrau»
Mittwoch bis Sonntag, mittags und abends. Bei uns geniessen Sie Gesundes aus Wald und Garten  
sowie Fleisch von der Alp. Jungfrau-Gerichte sind einfach, natürlich, bodenständig, gesund, schlicht, 
einheimisch, erdig und herbstlich. Das vier- bis fünfgängige Gourmetmenü ist eine Kreation aus  
regionalen, saisonalen und biologischen Zutaten. 

Gasthaus Rössli 
Dorfstr. 16, 9122 Mogelsberg 
Tel. 071 374 15 11
info@roessli-mogelsberg.ch
www.roessli-mogelsberg.ch
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22. August bis 
14. September

Wald: Rösti-Variationen
Mittags und abends. Während der Genuss bieten wir feine Rösti-Variationen an. Geniessen Sie in  
herrlich ruhiger Umgebung unsere hausgemachten, feinen Variationen mit Käse, Speck und vielem 
mehr. Unser frischer Salatteller mit unserem hausgemachten Dressing ist ebenfalls ein Genuss!!!

Bergrestaurant Farneralp
Paul Fischbacher
8636 Wald, Tel. 055 246 12 86
info@farner-alp.ch, www.farner-alp.ch
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24. August bis 
28. August
Siehe auch S. 5

Wald: Regionale Genüsse in der Bleichibeiz 
Während fünf Tagen bereiten wir für Sie abends in der Bleichibeiz ein Viergang-Menü, bestehend aus 
lokalen Produkten zu. Die ausgesuchten Walder und Zürcher Oberländer Spezialitäten kommen  
pflück- und fangfrisch auf den Teller. Zur Einstimmung auf die Genuss-Woche findet in der Bleichibeiz 
am Sonntagmorgen (24.8.) ein Brunch mit Regionalproduktemarkt statt.

Bleichibeiz
Jonastrasse 11
8636 Wald
Tel. 055 256 70 20
beiz@bleiche.ch, www.bleiche.ch
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26. August bis 
30. August
Siehe auch S. 8

Dietlikon: Käse und Wein eine Harmonie
Ab 10 Uhr. Kombinieren Sie auserlesene «natürli»-Käse aus dem Zürcher Oberland mit der hohen 
Weinkompetenz von Coop. In Dietlikon, am Samstag, 30. August 2014, ab 15 Uhr steht Ihnen zusätz-
lich ein Kellermeister für qualifizierte Auskünfte zur Verfügung. Sie sind herzlich eingeladen,  
das vorzügliche «natürli»-Sortiment mit passenden regionalen Weinen zu degustieren. Verpassen  
Sie diese Anlässe nicht!

Coop Dietlikon Industrie
Industriestr. 28
8305 Dietlikon
Tel. 044 805 69 69
www.coop.ch
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Genuss an einzelnen Tagen – kurz und intensiv!
Freitag,  
8. August
Siehe auch S. 9

Gyrenbad: Gasthof Gyrenbad – Essen und baden wie vor 100 Jahren
Folgen Sie den Kulturdetektiven. Sie stöbern Schätze auf, die vor unserer Haustüre liegen, und  
nehmen Sie mit auf eine Zeitreise durch die Badegeschichte im Kurbad Gyrenbad bei Turbenthal. 
Apéro, Rundgang und Essen «anno 1914». Anmeldung erforderlich

Gasthof Gyrenbad
Girenbadstrasse 133
8488 Gyrenbad ob Turbenthal
Tel. 052 385 15 66, info@gyrenbad.ch
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Donnerstag,  
14. August
Siehe auch S. 10

Juckern: Eröffnungsanlass Genuss‘14 – Wurst ist Trumpf
Ab 17 Uhr. Zur Eröffnung der Genuss’14 im Zürcher Oberland lädt Zürioberland Tourismus in Zusam-
menarbeit mit Schweizer Radio und Fernsehen zum Genuss anno 1914. Probieren Sie die Wurstkrea
tionen anno 1914 der regionalen Metzgereien und küren Sie die Publikumswurst. Ob dem Publikum die 
gleiche Wurst am besten schmeckt wie der Jury? Feiern Sie mit uns den Auftakt zur Genuss’14.

Zürioberland Tourismus
Heinrich Gujerstrasse 20, 8494 Bauma
Tel. 052 396 50 99
tourismus@zuerioberland.ch
www.genuss14.ch
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Sonntag,  
17. August

Bauma – Bäretswil – Hinwil: Genuss im Dampfzug
Zwischen 9.30 und 17 Uhr. Verbinden Sie eine Fahrt mit dem Dampfzug von Bauma nach Hinwil oder 
umgekehrt mit dem Genuss eines Apéros oder Zvieris aus feinen regionalen Produkten. Nehmen Sie 
Platz im Buffetwagen. Anmeldung erforderlich: Tel. 052 386 17 71 oder reisedienst@dvzo.ch

Hugo Wenger
Dampfbahn-Verein Zürcher Oberland 
DVZO, Postfach, 8340 Hinwil
Tel. 079 432 55 73
info@dvzo.ch, www.dvzo.ch
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Sonntag,  
17. August  
und Mittwoch,  
20. August
Siehe auch S. 9

Gyrenbad: Gasthof Gyrenbad – Essen und baden wie vor 100 Jahren
Details 8. August, Nr. 7
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Freitag, Samstag 
und Sonntag, 
22., 23. und  
24. August

Bäretswil: Genuss wie anno dazumal
9 bis 22 Uhr. Im Güterschuppen der ehemaligen Uerikon-Bauma-Bahn geniessen Sie eine kulinarische 
Zeitreise aus regionalen Produkten. Das spezielle Ambiente lädt zum Verweilen ein und ist ein beson-
deres Erlebnis. Sie werden mit täglich frisch zubereiteten saisonalen, mehrheitlich Bio-Produkten aus 
der Region verwöhnt. Lassen Sie sich zurückversetzen in die Zeit wie anno dazumal.

wildi bistro-schuppe
Maja Wildi, Station Neuthal 
Im Mülichram 1, 8344 Bäretswil
info@bistro-schuppe.ch
www.bistroschuppe.ch
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Samstag  
und Sonntag,   
23. und  
24. August 
Siehe auch S. 7

Hinwil: Käsen wie anno 1914
Machen Sie eine Zeitreise in die Vergangenheit: Erleben Sie hautnah, wie man vor 100 Jahren Käse 
hergestellt hat. Wenn Sie möchten, dürfen Sie beim Käsen in der urtümlichen Umgebung sogar 
mithelfen. Lassen Sie sich von uns vom Apéro bis zum Dessert mit Spezialitäten aus der Umgebung 
verwöhnen. Ein spannender und informativer Anlass in kleiner, geselliger Runde ist Ihnen gewiss. 
Anmeldung erforderlich.

Chäsi Girenbad und  
Schupplis Geisse-Chäsi
8340 Hinwil
Tel. 044 937 20 69
info@chaesi-girenbad.ch
www.chaesi-girenbad.ch
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Samstag,  
23. August

Mönchaltorf: See in der Silberweide
10 bis 18 Uhr. Die Naturstation Silberweide holt an ihrem grossen Sommerfest für einmal den  
Greifensee in die Anlage. Erleben Sie die Bewohner des Sees wie Hecht, Karpfen und Krebse ganz aus 
der Nähe. In der Festwirtschaft verwöhnen wir Sie mit regionalen Produkten und Köstlichkeiten aus 
dem Greifensee. Lassen Sie sich überraschen!

Naturstation Silberweide 
Seestrasse 37, 8617 Mönchaltorf
Tel. 044 942 18 74 
silberweide@greifensee-stiftung.ch
www.silberweide.ch
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Mittwoch,  
27. August
Siehe auch S. 6

Illnau: Stifte-Zauber@kulturGUT.ch
18 bis 23 Uhr. Mit Köstlichkeiten aus der Region verzaubern wir Ihre Sinne. Erleben Sie ausserge-
wöhnliche Momente am historischen Markt, wo Sie in Brauchtum und traditionellem Handwerk von 
uns gecoacht werden. Im Anschluss zaubern wir Ihnen ein leckeres Viergang-Menü mit auserlesenen 
Zürcher Produkten auf den Tisch, welche von uns und unseren Produzenten kommentiert werden.  
Anmeldung erforderlich.

Rössli Illnau
Kempttalstrasse 52
8308 Illnau
Tel. 052 235 26 62
info@roessli-illnau.ch
www.roessli-illnau.ch
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Freitag, Samstag  
und Sonntag,  
29., 30. und  
31. August

Bäretswil: Genuss wie anno dazumal
Details siehe 22. August, Nr. 10
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Freitag  
und Samstag,  
29. und  
30. August
Siehe auch S. 5

Sternenberg: Wild auf Wild
Wir zaubern für Sie ein herrliches Wildmenü auf den Tisch. Während die Sternenberger Jäger die Gäste 
mit ihren Jagdhörnern begrüssen und danach ihr Wissen weitergeben, servieren wir Ihnen einen 
 Apéro mit Wildtrockenfleisch und Sternenbergerkäse. Danach folgt ein genüssliches Mehrgangmenü 
mit Wildkomponenten. Kommen Sie vorbei und lassen Sie sich von uns verwöhnen!

Gasthaus Sternen
Sternen 107
8499 Sternenberg
Tel. 052 386 14 02
www.sternen-sternenberg.ch
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Samstag,  
30. August

Uster: Bio-Regio-Märt vor dem Öpfelbaum
10 bis 16 Uhr: Geniessen und degustieren Sie Spezialitäten unserer regionalen Produzenten.  
Lassen Sie sich überraschen!

Bioladen Öpfelbaum
Zentralstrasse 18, 8610 Uster
Tel. 044 941 42 46
laden@oepfelbaum-uster.ch
www.oepfelbaum-uster.ch
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Freitag, Samstag 
und Sonntag, 
5., 6. und  
7. September

Bäretswil: Genuss wie anno dazumal
Details siehe 22. August, Nr. 10
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Freitag,  
5. September
Siehe auch S. 4

Wetzikon: Wine & Dine im Zürcher Oberland
Kommen Sie vorbei und geniessen Sie ein köstliches Menü, zubereitet aus regionalen Produkten.  
Das Menü wird abgerundet durch den passenden Wein, welcher Ihnen zu jedem Gang von Erich Lüthi 
von Männedorf am Zürichsee serviert wird. Geniessen Sie unsere Kreationen im Restaurant bei  
Kerzenlicht mit Apéro im romantischen Garten.

Restaurant IL CASALE
Leutholdstrasse 5, 8620 Wetzikon
Tel. 043 477 57 37
info@il-casale.ch
www.il-casale.ch
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Samstag, 
6. September
Siehe auch S. 6

Turbenthal: Milchzahltag
Ab 18 Uhr. Tauchen Sie ein in Ihre bisher unerfüllten Geruchs- und Geschmacksträume von Käse-  
und Weingenüssen. Probieren Sie alle Produkte aus dem Projekt «1 Stutz für d Milch». Die Märängge 
von Franziska Furrer aus Sternenberg zusammen mit der Chäsi-Nidle von Walter Gerhard aus der  
Käserei Thysenwaldsberg sind der Dessertgenuss schlechthin.

Gästehaus zum Tulpenbaum
Neubrunn 728, 8488 Turbenthal
Tel. 052 385 37 19
info@tulpenbaum.ch
www.tulpenbaum.ch
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Sonntag,  
7. September

Bauma – Bäretswil – Hinwil: Genuss im Dampfzug
Details siehe 17. August, Nr. 9

Dampfbahn-Verein 
Zürcher Oberland DVZO
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Sonntag,  
7. September
Siehe auch S. 8

Zürich: 4. Zürcher Käsemarkt
11 bis 16 Uhr. Mitten in der Stadt bieten Käser aus verschiedenen Regionen ihre Spezialitäten zum 
Degustieren und Kaufen an. Über 30 Stände zum Flanieren, musikalische Umrahmung und kulinarische 
Highlights mit einem Frühstück aus feinen regionalen Zutaten im G27 erwarten die Besucher am  
Käsemarkt.

Chäs & Co
www.chaesundco.ch

Veranstaltungsort:
Areal des Restaurants G27
Grubenstrasse 27, 8045 Zürich
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Mittwoch,  
10. September

Bauma: Schau-Wursten bei Stappungs
18.00 Uhr. Erfahren Sie, wie die feinen Kalbsbratwürste bei der Metzgerei Stappung hergestellt werden 
und welche Zutaten dafür nötig sind. Schauen Sie dem Metzger beim Wursten über die Schulter und 
probieren Sie die gemachten Würste heiss aus dem Kessi und vom Grill. Wer gut aufgepasst hat, kann 
anschliessend erfolgreich seine eigene Schweinsbratwurst individuell kreieren und selber stossen. Ein 
besonderes Erlebnis für Wurstliebhaber. Teilnehmerzahl beschränkt auf 15, Anmeldung erforderlich. 
Kosten: CHF 75

Metzgerei Stappung
Silvano Stappung
Dorfstrasse 26
8494 Bauma
Tel. 052 386 12 49
Fax. 052 386 20 03
service@feinkostservice.ch
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Freitag  
und Samstag,  
12. und  
13. September
Siehe auch S. 8

Volketswil: Käse und Wein eine Harmonie
Ab 10 Uhr. Kombinieren Sie auserlesene «natürli»-Käse aus dem Zürcher Oberland mit der hohen 
Weinkompetenz von Coop. Sie sind herzlich eingeladen, das vorzügliche «natürli»-Sortiment  
mit passenden regionalen Weinen zu degustieren. Verpassen Sie diese Anlässe nicht!

Coop Volkiland
Industriestr. 1, 
8604 Volketswil
Tel. 043 399 48 50
www.coop.ch
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Freitag, Samstag 
und Sonntag, 
12., 13. und  
14. September

Bäretswil: Genuss wie anno dazumal
Details siehe 22. August, Nr. 10

wildi bistro-schuppe1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
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Samstag  
und Sonntag,  
13. und  
14. September
Siehe auch S. 7

Steg: Einblicke in die Bäckerstube
Samstag und Sonntag 13 bis 17 Uhr. Wie schaffen es die Bäcker, dass das frische Brot immer recht
zeitig zum Zmorge verkaufsbereit ist? Diese und weitere Fragen können Sie während der Back
stubenführung stellen und erfahren so, was hinter den Kulissen einer regionalen Bäckerei vor sich 
geht. Zudem können Sie unter kundiger Anleitung selber Zöpfe flechten oder einen der bekannten 
Baumerfladen garnieren. Lassen Sie sich anschliessend mit einem feinen Apéro verwöhnen.  
Keine Anmeldung erforderlich.

Konditorei Voland
René Schweizer
Tösstalstr. 83, 8496 Steg
Tel. 055 265 11 20
kontakt@baumerfladen.ch
www.baumerfladen.ch
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Sonntag,  
14. September
Siehe auch S. 9

Wetzikon: Trauben – Fleisch – Fisch und Vogel bitten zu Tisch
Das Pure, Heusser Weinbau, les cigales und die Kulturdetektive laden Sie herzlich ein zu einem Zürcher 
Oberländer Festessen, das die Kulturdetektive einleiten mit dem dänischen Film «Babettes Fest» aus 
dem Jahr 1987 nach der Novelle «Babettes Gastmahl» von Karen Blixen. Preis: CHF 120. Anmeldung 
bis 2. September.

Kulturdetektive GmbH
Claudia Fischer-Karrer
Guldisloostrasse 24, 8620 Wetzikon
Tel. 043 497 04 07 
info@kulturdetektive.ch
www.kulturdetektive.ch
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Sonntag,  
21. September

Bauma – Bäretswil – Hinwil: Genuss im Dampfzug
Details siehe 17. August, Nr. 9

Dampfbahn-Verein  
Zürcher Oberland DVZO
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Sonntag,  
21. September

Herschmettlen: Genusswanderung
Start zwischen 9.30 und 11 Uhr. Nach dem Apéro führt uns der Weg über Wiese und Wald, mit Sicht auf 
die Alpenkette. An der Quelle der Glatt verweilen wir, um eine Suppe und ein Glas Wein zu geniessen, 
bevor wir einen ehemaligen Biohof für Vorspeise und einen feinen Rotwein besuchen. Zum Abschluss-
buffet, mit Cordon bleu und sonstigen Genüssen, kehren wir an den Start zurück. Hier erwarten uns 
Musik und ein feines Dessert. CHF 95.

Restaurant Weinschenke
Dürntnerstrasse 43
8626 Herschmettlen
Tel. 044 935 12 64
Hj.bolt@zurweinschenke.ch
www.zurweinschenke.ch
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Sonntag,  
5. Oktober
Siehe auch S. 4

Stäfa und Uerikon: Suuser-Sundig
11 bis 18 Uhr. Mannesuuser, Wiibersuuser und Goofesuuser gibt es auf den verschiedenen Weingütern 
der Stäfner und Ueriker Selbstkelterer zu trinken. Zum Suuser in verschiedenen Stadien offerieren 
Stäfas Rebbauern feine Spezialitäten, sodass man sich für einmal statt mit dem Sonntagsbraten mit 
währschaften Weinbauernspezialitäten verpflegen kann.

Weingut Rebhalde
Familie Hohl
Hintere Püntacherstrasse 25,  
8712 Stäfa
Tel. 044 926 43 72, Fax. 044 926 55 78
hohl-weine@bluewin.ch
www.hohl-weine.ch
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Gutschein im Wert von CHF 10.–
Zur Anrechnung an das RailAway-Kombi «Gantrisch Genuss Rundfahrt».
Im Preis sind folgende Leistungen inbegriffen:
Bahnfahrt nach Burgistein retour (20% Rabatt), Tagesmiete E-Bike (10% Rabatt).
Obligatorische Reservierung vor dem Kauf an info@stebis.ch oder Tel. 033 356 02 21

Gültig vom 1.8.2014 bis 31.10.2014

Preisbeispiele RailAway-Kombi mit «Genuss‘14-Gutschein:
ab Bern: mit Halbtax (2.Kl.) CHF 43.40 statt 53.40
ab Thun: mit Halbtax (2.Kl.) CHF 39.– statt 49.–
Detailinfos zur «Gantrisch Genuss Rundfahrt» siehe Seite 10.
Pay-Serie 0214 0000 1166 (HR-Art.-Nr. 3600)  

Der RailBon kann an den meisten Bahnschaltern der Schweiz beim Kauf des RailAway-Kombis «Gantrisch Genuss Rundfahrt» an Zahlung gegeben werden. Der RailBon ist nicht kumulierbar (pro Person nur 1 Railbon). Keine Barauszahlung/keine Erstattung.

RailBon.

Railbon_Genuss.indd   1 17.06.2014   11:21:08

Die Genuss’14-Anlässe im Überblick
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Für Züribieter 
Genuss. 

EINE ZEITREISE VOLLER 
GEGENSÄTZE

AB

4. AUG.
19:00 UHR

DIE NEUE SOMMERSERIE MACHT SCHWEIZER GESCHICHTE LEBENDIG. srf.ch/anno1914
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Machen Sie mit und gewinnen Sie einen Korb, gefüllt mit köstlichen AOP-IGP-Spezialitäten, oder als 2. bis 5. 
Preis ein Duo dieser Spezialitäten.

Stecken Sie den Talon in einen Briefumschlag und schicken Sie ihn an: Schweizerische Vereinigung der AOP-IGP, Wettbewerb Genuss 14, Belpstrasse 26, 3007 Bern. 
Einsendeschluss: 31. Oktober 2014.

Wettbewerb

Bei einer AOP dürfen die Rohstoffe aus der ganzen 
Schweiz stammen, müssen jedoch in der Ursprungsregion 
verarbeitet werden, bei einer IGP dürfen die Rohstoffe 
aus den Nachbarländern stammen.
  
Eine AOP muss von A bis Z aus der Ursprungsregion 
stammen, bei einer IGP dürfen die Rohstoffe aus 
der ganzen Schweiz stammen, müssen jedoch in der 
Ursprungsregion verarbeitet werden.
  
Eine AOP darf in der ganzen Schweiz hergestellt werden, 
muss aber den Namen der Ursprungsregion tragen, eine 
IGP darf im Ausland nach Schweizer Rezept hergestellt 
werden.

Was ist der Unterschied zwischen          und          ?

Alpenblumen
Glarner Wappen
Kühe

Was ist auf der Käseetikette des Glarner 
Alpkäses AOP abgebildet?

Ich bin noch kein Abonnent und abonniere das 
Kundenmagazin „Tradition & Terroir“ kostenlos.

Name:      

Vorname: 

Strasse: 

PLZ, Ort:

Eine AOP- oder IGP-Spezialität wählen, heisst vor allem Genuss erleben. Gleichzeitig das traditionelle Handwerk und die nachhaltige Landwirtschaft 
fördern. Die Schweizer AOP- und IGP-Produkte gehören zum reichen kulinarischen und kulturellen Erbe unseres Landes.

Appellation d’origine protégée / Indication géographique protégée

Die Wurzeln das Handwerk der Charakter


